
P R O D U K T B L A D

T H E  S P I R I T  O F  G E O R G I A  L L C

Vine Ponte  Rkatsiteli Qvevri
Georgien  ·  Årgång 2018

P R I S

299 kr
Jämförpris 399 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 13,0 % vol

Årgång 2018

Druvor Rkatsiteli

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 5835401

O M  V I N E T

Vine Ponte — Rkatsiteli Qvevri är ett torrt vitt vin från Georgien, framställt av den traditionella druvan Rkatsiteli. 
Vinet har fått sin unika karaktär genom att jäsa och lagras i qvevri, stora lerkärl som grävs ner i marken. Detta 
ger en komplex smakprofil med inslag av torkade aprikoser, honung, nötter och en lätt kryddighet. Trots sin rika 
karaktär är vinet torrt med en frisk syra som gör det mycket matvänligt. Passar utmärkt till kryddiga rätter, grillat 
kött, mogna ostar eller som ett spännande smakäventyr på egen hand. En autentisk smak av Georgiens tusenåriga 
vintradition.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

538 kcal
alkohol 538 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

108 kcal
alkohol 108 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R



P R O D U K T B L A D

P R O D U C E N T

The Spirit of Georgia LLC

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Grapeskin Wines AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Vine Ponte  Rkatsiteli Qvevri
Georgien  ·  Årgång 2018

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


