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Ingen bild

P R I S

495 kr
Jämförpris 660 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 11,3 % vol

Årgång 2016

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 7095501

O M  V I N E T

The Florita — Riesling Cellar Release är ett torrt vitt vin från Jim Barry i Clare Valley, South Australia. Druvorna 
kommer från The Lodge Hill Vineyard, beläget 480 meter över havet, där varma dagar och svala nätter ger en 
långsam mognad. Årgång 2016 har utvecklat en komplex karaktär med toner av mogna citrusfrukter, honung och 
en antydan av petroleum. Vinet är elegant och balanserat med en frisk syra som leder till en lång, mineralisk 
eftersmak. Med sina 11,3% alkohol passar det utmärkt till fiskrätter, skaldjur eller som aperitif. Ett vin för festliga 
tillfällen eller en lugn stund hemma.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

468 kcal
alkohol 468 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

94 kcal
alkohol 94 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R



P R O D U K T B L A D

P R O D U C E N T

Jim Barry
Företaget grundades 1959 då Jim Barry och hans fru Nancy 
kom till Clare Valley. Ett par år senare köpte de vingården 
Armagh av Duncan McRae och år 1977 köpte Jim Barry 
marken där vingården Lodge Hill ligger. �ch sedan starten h
ar man även utökat produktionen till Coonawarra där fokus l
igger på shiraz. 1985 tog Jims son Peter över som VD…

www.jimbarry.com

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Wine Affair Scandinavia AB
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DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


