
P R O D U K T B L A D

T O K A J  O R E M U S

Oremus  Late Harvest Tokaji Cuvée
Ungern · Tokaj  ·  Årgång 2014

Ingen bild

P R I S

229 kr
Jämförpris 458 kr/l

Volym 500 ml

Alkohol 12,0 % vol

Årgång 2014

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 7615002

O M  V I N E T

Oremus Late Harvest Tokaji Cuvée 2014 är ett sött vitt vin från Ungerns berömda Tokaj-region. Vinet har en rik och 
komplex karaktär med toner av aprikos, honung och citrus. Den långsamma skörden och det svala klimatet ger en 
koncentrerad smak med en härlig balans mellan sötma och frisk syra. Perfekt som dessertvin till fruktbaserade 
efterrätter, eller som en lyxig avslutning på en måltid. Njut det väl kylt för att uppleva alla nyanser.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

331 kcal
alkohol 331 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

99 kcal
alkohol 99 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV



P R O D U K T B L A D

Tokaj Oremus
Tokaj Oremus grundades 1993 av familjen Àlvarez, ägare 
av vinfirman Vega Sicilia i Spanien. Pablo Àlvarez har 
huvudansvaret för familjens vinproduktion, och önolog på 
Tokaj Oremus är András Bacsó, som varit med sedan starten 
1993.

Premiumpartners AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Oremus  Late Harvest Tokaji Cuvée
Ungern · Tokaj  ·  Årgång 2014

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


