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KELLEREI KALTERN

Kellerei Kaltern Soll Pinot Grigio

Italien - Trentino-Alto Adige - Alto Adige - Argang 2019

PRIS

345 kr

Volym

Alkohol
Argang
Druvor

Sortiment

Artikelnr

OM VINET

750 ml
13,5 % vol
2019

Pinot grigio
Ordervaror

7566001

Kellerei Kalterns Soll Pinot Grigio ar ett elegant vitt vin fr&n Alto Adige i norra ltalien, dar druvorna odlas pa 350-500
meters hojd i kalkhaltig sandig lerjord och grus. Vinet har en ljus, strdgul farg och en frasch, fruktig doft med inslag
av gréna applen, paron och citrus. Smaken ar torr och krispig med en frisk syra som ger en ren och lang eftersmak.
Efter skord pressades hela druvklasar, och musten jaste delvis pa stora ekliggare och delvis pa barriquer, foljt av
sex manaders lagring med jastfallningen. Detta pinot grigio ar perfekt som aperitif eller till I4tta ratter som sallader,

skaldjur och fisk, och...

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL

559 kcal 2 keal

PRODUCENT & IMPORTOR
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PRODUCENT

Kellerei Kaltern
Kooperativet Keller Kaltern grundades 1900 under namnet
Cantina Kaltern. Idag bestar kooperativet av 530 anslutna

odlare som tillsammans férfogar 6ver 420 hektar vingardar.

www.kellereikaltern.com

IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Skogh Development Design AB
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PROVNINGSPROTOKOLL

Kellerei Kaltern Soll Pinot Grigio

Italien - Trentino-Alto Adige - Alto Adige - Argéng 2019

DATUM PROVARE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[] Frukt [] Citrus [] Ek/ fat [] Orter

[] Bar
[] Animalisk

[] Krydda [] Blommor

Anteckningar

SMAK

OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8
Stravhet — 1 2 g 4 5 6 7 8
Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8

Eftersmak kort l&ng

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg Poéng /100

1 2 3 4

[] Nej [ Kanske

Képer igen? [ Ja

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR

PLATS / TILLFALLE

[[] Mineral
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9 10
9 10
9 10
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