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DOMAINE DU PELICAN

Domaine du Pelican Savagnin Ouille

Frankrike - Argang 2024

DOMAINE
DU

PELICAN

OM VINET

PRIS

419 kr

Volym
Alkohol
Argang
Druvor
Sortiment

Artikelnr

750 ml

12,5 % vol

2024

Savagnin

Tillfalligt sortiment

9015201

Domaine du Pélican Savagnin Ouillé ar ett vitt vin frdn Arbois i Jura, Frankrike. Druvan savagnin har har gjorts i en
ouillé-stil, vilket innebar att faten halls fyllda for att undvika oxidation. Detta ger ett friskt och rent vin med tydlig

karaktar av citrus, grona applen och en subtil nétighet. Vinet har en frisk syra och en mineralisk finish som ar typisk
for Jura. Det passar utmarkt som aperitif eller till fisk- och skaldjursratter, sdval som till ljusare fagel. Serveras

med férdel vid 10-12°C. En elegant och valbalanserad representant for regionen, producerad enligt biodynamiska

principer av Domaine du...

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING

518 keal

PRODUCENT & IMPORTOR

PER 15 CL

104 kcal
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PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Domaine du Pélican Moestue & Cask AB

Domaine du Pélican grundades av Guillaume d’Angerville. E
gendomen bestar av cirka 15 hektar vingdrdar som odlas e
nligt biodynamiska principer. Férutom savagnin odlar man &
ven chardonnay samt de bl druvsorterna pinot noir, t
rousseau och poulsard. Vinmakare ar Frangois Duvivier.

domainedupelican.fr
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PROVNINGSPROTOKOLL

Domaine du Peéelican Savagnin Quille

Frankrike - Argang 2024

DATUM
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