
P R O D U K T B L A D

C H Â T E A U  D E  F A R G U E S

Château de Fargues
Frankrike  ·  Årgång 2004

P R I S

450 kr
Jämförpris 1 200 kr/l

Volym 375 ml

Alkohol 13,5 % vol

Årgång 2004

Sortiment Tillfälligt sortiment

Artikelnr 9467302

O M  V I N E T

Château de Fargues 2004 är ett enastående sött vin från Sauternes i Frankrike, producerat av samma familj som 
äger det mytomspunna Château d'Yquem. Vinet är tillverkat på övermogna Semillon- och Sauvignon Blanc-druvor 
som angripits av ädelröta, vilket skapar en komplex och koncentrerad smakupplevelse. Doften bjuder på toner av 
aprikos, honung, kanderad citrus och en subtil mineralitet. Smaken är rik och fyllig med en perfekt balanserad 
sötma och en lång, elegant eftersmak med frisk syra. Årgång 2004 anses vara utmärkt för Sauternes med stor 
lagringspotential. Detta vin passar utmärkt till dessert som crème…

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

280 kcal
alkohol 280 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

112 kcal
alkohol 112 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R
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P R O V N I N G S P R O T O K O L L
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DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


