
P R O D U K T B L A D

C O L L E M A S S A R I  S P A  S O C I E T À  A G R I C O L A

Ugolforte  Brunello di Montalcino
Italien · Toscana · Brunello di Montalcino  ·  Årgång 2019

P R I S

649 kr
Jämförpris 865 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 14,5 % vol

Årgång 2019

Druvor Sangiovese

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 5077501

O M  V I N E T

Ugolforte Brunello di Montalcino 2019 är ett ekologiskt rött vin från Toscana, producerat av ColleMassari Spa 
Società Agricola. Vinet har en djup rubinröd färg och en komplex doft av mörka bär, körsbär, viol, läder och örter 
med inslag av fat. Smaken är fyllig och strukturerad med fasta tanniner, välbalanserad syra och lång eftersmak av 
mogna frukter och kryddor. Denna Brunello di Montalcino är gjord på 100% Sangiovese och har lagrats på ekfat i 
minst två år, vilket ger en elegant fatkaraktär. Passar utmärkt till mustiga kötträtter som biff, lamm eller vilt, samt 
lagrade hårdostar. Vinet har en alkoholhalt på…

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

601 kcal
alkohol 601 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

120 kcal
alkohol 120 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R



P R O D U K T B L A D

P R O D U C E N T

ColleMassari Spa Società Agricola
Collemassari ägs och drivs av syskonen Maria Iris och 
Claudio Tipa. År 2016 förvärvade Collemassari egendomen 
Tenuta San Giorgio som har producerat detta vin. Vinmakare 
är Leonardo Berti och Luca Marrone.

www.collemassariestates.com

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Arvid Nordquist Vin och Sprithandel



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Ugolforte  Brunello di Montalcino
Italien · Toscana · Brunello di Montalcino  ·  Årgång 2019

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


