
P R O D U K T B L A D

T O M M A S I  V I T I C O L T O R I

Tommasi  Amarone della Valpolicella 
Classico
Italien · Amarone della Valpolicella · Amarone della Valpolicella Classico  ·  Årgång 2022

P R I S

199 kr
Jämförpris 531 kr/l

Volym 375 ml

Alkohol 15,0 % vol

Årgång 2022

Druvor Corvina veronese, 
Rondinella, Corvinone, 

Oseleta

Sortiment Fast sortiment

Artikelnr 2235002

S M A K K L O C K A

Fyllighet 11

Fruktsyra 9

Strävhet 9

Fatkaraktär 8

O M  V I N E T

Tommasi Amarone della Valpolicella Classico 2022 är ett 
kraftfullt och elegant rött vin från Venetien. Vinet har 
en mörk, röd färg och en nyanserad smak med tydlig 
fatkaraktär, där inslag av torkade körsbär, kardemumma, 
russin, pomerans, kanel, nougat och mörk choklad samsplar. 
Med sin fylliga kropp och fasta strävhet passar det utmärkt 
till rätter av mörkt kött eller lagrade hårdostar. Serveras vid 
cirka 18°C för bästa upplevelse. En perfekt följeslagare till en 
mysig middag eller som samlarvin.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

317 kcal
P E R  1 5  C L

127 kcal
S O C K E R

0,4 g



P R O D U K T B L A D

alkohol 311 · socker 6 kcal alkohol 124 · socker 2 kcal per 100 ml

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

Tommasi Viticoltori
Tommasi Viticoltori grundades 1902 av Giacomo Tommasi då 
han köpte vingården Conca d'�ro i Valpolicella Classico. F
öretaget ägs fortfarande av familjen Tommasi och drivs idag i
 fjärde generationen. VD är Pierangelo Tommasi och hans b
ror Giancarlo är chefsvinmakare. Egendomen omfattar idag 1
95 hektar vingårdar i Valpolicella Classico. Här…

www.tommasi.com

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Hermansson & Co AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Tommasi  Amarone della Valpolicella Classico
Italien · Amarone della Valpolicella · Amarone della Valpolicella Classico  ·  Årgång 2022

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet 11 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet 9 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra 9 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


