
P R O D U K T B L A D

P I E R R E  P R I E U R  E T  F I L S

Sancerre  Rouge
Frankrike · Loiredalen · Sancerre  ·  Årgång 2018

Ingen bild

P R I S

299 kr
Jämförpris 399 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 13,5 % vol

Årgång 2018

Druvor Pinot noir

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 5091801

O M  V I N E T

Sancerre — Rouge är ett elegant rött vin från Loiredalen, producerat av Pierre Prieur et Fils. Vinet, från årgång 
2018, är tillverkat på Pinot Noir-druvor och erbjuder en frisk och fruktig smakprofil med toner av röda bär som 
hallon och körsbär, samt en lätt kryddighet. Med sin medelhöga syra och mjuka tanniner är det ett lättillgängligt 
vin som passar utmärkt till lättare rätter som grillad lax, sallader eller charkuterier. Sancerre — Rouge är också ett 
utmärkt val för en picknick eller som aperitif. Serveras svalt vid 14–16°C för bästa upplevelse.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

559 kcal
alkohol 559 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

112 kcal
alkohol 112 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV



P R O D U K T B L A D

Pierre Prieur et Fils Premier Taste Sweden AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Sancerre  Rouge
Frankrike · Loiredalen · Sancerre  ·  Årgång 2018

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


