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" Alltom Jum och dryck

VINI FRANCHETTI SRL

Passorosso Vini Francherti

Italien - Sicilien - Etna - Arg&ng 2024

SMAKKLOCKA

Fyllighet CEE——
Fruktsyra aEE——
Strévhet C——
Fatkaraktar -

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING

6or kcal

PRIS

252 kr

Volym
Alkohol
Argang
Druvor
Sortiment

Artikelnr

750 ml

14,5 % vol

2024

Nerello mascalese
Tillfalligt sortiment

9019301

OM VINET

Passorosso fran Vini Franchetti ar ett stramt och nyanserat
rétt vin frén Etna pa Sicilien, gjort pa 100% nerello
mascalese. Druvorna kommer frén vingardar i Orciadalen, p
lanterade 450-600 meter dver havet, och skdrdas for hand. V
inet har lagrats tio manader pa stora neutrala ekfat och en m
indre del pa betongtank, vilket ger en nyanserad, kryddig k
araktar medinslag av kdrsbar, rosor, lagerblad, rokig mineral, b
lodapelsin, hallon och tranbar. Fargen &r bldréd och smaken h
ar fin fruktsyra, mattlig fyllighet och tydlig stréavhet. Serveras v
id 16—18°C till lamm- eller n6tkott, garna grytor och stekar. E
tt utmarkt...

PER 15 CL

120 kcal
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Nérings- och kalorivarden ar uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika frdn Systembolagets uppgifter.

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV
Vini Franchetti SRL Qyist Vinhandel AB

Vini Franchetti drevs av vinmakaren Andrea Franchetti fram
till hans bortgéng ar 2021. Han startade sin karriar som
vinimportor i New York men tog sig sedan vidare och
jobbade hos olika franska vinproducenter fram till att han
landade i Toscana och anlade vingarden Tenute di Trinoro.
Egendomen omfattar 23 hektar vingardar och 30 olika...

www.vinifranchetti.com
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Passorosso Vini Franchetti
Italien - Sicilien - Etna - ,&rgéng 2024

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral
[] Animalisk

Anteckningar

SMAK

OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Stravhet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Fruktsyra 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Eftersmak kort l&ng
Anteckningar
HELHET
Mitt betyg Poéng /100

1 2 3 4 5
Koper igen? [1Ja [ Nej [ Kanske
Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




