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FATTORIA NITTARDI

Nittardi Ad Astra

Italien - Toscana - Maremma Toscana - Argéng 2024

SMAKKLOCKA

Fyllighet oEE——
Fruktsyra —
Stravhet C——
Fatkaraktar aEE—

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING

538 keal

PRIS

199 «

Volym
Alkohol
Argang

Druvor

Sortiment

Artikelnr

10

750 ml
13,0 % vol
2024

Cabernet franc, Cabernet
sauvignon, Sangiovese

Tillfalligt sortiment

9579601

OM VINET

Ett fruktigt och smakrikt rétt vin fran Maremma i Toscana,
tillverkat av sangiovese, cabernet sauvignon och cabernet
franc. Vinet har en nyanserad doft av plommon, ceder,
lakrits, svarta vinbar, kryddor och choklad. Smaken ar
fyllig med inslag av morka korsbar, choklad och en tydlig
fatkaraktar fran lagring pa franska ekfat. Den sandiga jorden
med inslag av granit och skiffer ger vinet en unik karaktar.
Nittardi Ad Astra 2024 passar utmarkt till grillat lamm- eller
n6tkott och serveras vid 16-18°C. Ett ekologiskt vin frén en
anrik producent med rotter i 1100-talet.

PER 15 CL

108 kcal
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Nérings- och kalorivarden ar uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika frdn Systembolagets uppgifter.

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Fattoria Nictardi Handpicked Wines Sweden AB

Nittardi ligger mellan provinserna Siena och Florens.
Egendomen var ursprungligen en forsvarsborg vid namn
Nectar Dei som byggdes pa 1100-talet. P& 1500-talet var
huset i konstnaren Michelangelos ago. Under denna tid
skickade Michelangelo en tunna vin till pdven Julius Il och
till minne av detta skickar Fattoria Nittardi varje ar ett par...

nittardi.com
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Nittardi Ad Ascra

Italien - Toscana - Maremma Toscana - Argéng 2024

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK
OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Stravhet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Fruktsyra 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Eftersmak kort l&ng
Anteckningar
HELHET
Mitt betyg Poéng /100
1 2 3 4 5
Koper igen? [1Ja [ Nej [ Kanske
Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




