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Allt om+ vin och dryck

MANOUSAKIS WINERY

Manousakis Winery Nostos Alexandra's

Grekland - Kreta - Argéng 2019

PRIS

273 kr

Jamforpris 364 kr/l

Volym 750 ml

Ingen bild Alkohol 14,5 % vol
Argang 2019

Druvor Grenache, Syrah,

Mourvédre

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 7744801

OM VINET

Nostos Alexandra's frdn Manousakis Winery ar ett ekologiskt rétt vin fran Kreta, Grekland, med argéng 2019. Vinet
ar en druvblandning av Syrah, Grenache och Mourvédre, vilket ger en komplex smakprofil med inslag av morka
bar, drter och en aning fatkaraktéar. Trots 1&g fatkaraktar p& smakklockan har vinet en god balans mellan fruktsyra
och beska, med medelhdg fyllighet och stravhet. Det passar utmarkt till grillat kétt, lamm eller lagrade hardostar.
Producenten kombinerar traditionella kretensiska druvsorter med moderna tekniker, vilket ger ett vin med tydlig
karaktar och elegans. Nostos Alexandra's ar ett...

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL
6or kcal 120 kcal
alkohol 601 - socker 0 kcal alkohol 120 - socker O kcal

Narings- och kalorivarden &r uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika fran Systembolagets uppgifter.
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PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT

Manousakis Winery

www.manousakiswinery.com

IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

ExpertWine Naturvin




Vinjournalen.se PROVNINGSPROTOKOLL

Allt om+ vin och dryck

Manousakis Winery Nostos Alexandra's

Grekland - Kreta - Argang 2019

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK

OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 Ll 12
Stravhet — 1 2 g 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 " 12
Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 Ll 12
Eftersmak kort 1ang

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg Poang /100
1 2 3 4 5

Koper igen? [1Ja [] Nej [] Kanske

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




