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" Alltom Jum och dryck

LE RAGNAIE

Le Ragnaie Rosso di Montalcino

Italien - Toscana - Rosso di Montalcino - Argéng 2021

PRIS

Volym
Alkohol
Argang
Druvor
Sortiment
Artikelnr
SMAKKLOCKA
Fyllighet aEEE—— 9
Fruktsyra oEEEEEE—— 0
Stravhet —— 9
Fatkaraktar oEEE—— 8

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING

559 keal

299 kr

750 ml

13,5 % vol

2021

Sangiovese
Tillfalligt sortiment

9314401

OM VINET

Le Ragnaies Rosso di Montalcino 2021 ar ett kryddigt

och mustigt rott vin fran Toscana, producerat av den
valrenommerade producenten Le Ragnaie. Vinet har en
mork, rod farg och bjuder pa en nyanserad, kryddig smak
med tydlig fatkaraktar. | smaken hittar du toner av korsbar,
salvia, pomerans, mogna jordgubbar, pinjendtter och kakao.
Med en alkoholhalt p& 13,5% och en frisk fruktsyra ar det ett
valbalanserat vin med bade fyllighet och stréavhet. Serveras
vid cirka 18°C och passar utmarkt till ratter av morkt kott,
som grillat eller stekt notkott, lamm eller vilt. Det ar ett
utmarkt val fér en mysig middag eller en...

PER 15 CL

2 keal
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Allt om+ vin och dryck

Nérings- och kalorivarden ar uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika frdn Systembolagets uppgifter.

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Le Ragnaie Brix Wine Consultants AB

Ar 2002 kopte vinmakaren Riccardo Campinoti Le Ragnaie.
Egendomen omfattar idag 28 hektar vingérdar spridda
over tre olika platser i Montalcino: La Ragnaie, Petroso

och Castelnuovo dell'Abete. Fokus ligger p& druvsorten
sangiovese. Alla husets viner far 1ang tids skalmaceration
och lagras sedan pa stora slavonska ekliggare, botti.
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Allt om+ vin och dryck

Le Ragnaie Rosso di Montalcino

Italien - Toscana - Rosso di Montalcino - ,&rgéng 2021

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK
OFFICIELL  DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12

Stravhet

Sotma

Fruktsyra 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12

Eftersmak kort l&ng

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg Poang /100
1 2 3 4 5

Koper igen? [1Ja [] Nej [] Kanske

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




