
P R O D U K T B L A D

W E I N G U T  H E I N R I C H

Heinrich  Pinot Noir
Österrike · Burgenland  ·  Årgång 2024

P R I S

149 kr
Jämförpris 199 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 12,0 % vol

Årgång 2024

Druvor Pinot noir

Sortiment Fast sortiment

Artikelnr 2011001

S M A K K L O C K A

Fyllighet 5

Fruktsyra 10

Strävhet 5

Fatkaraktär 4

O M  V I N E T

Heinrichs Pinot Noir 2024 är ett mjukt och bärigt rött 
vin från Burgenland i Österrike, med en blålila färg 
och en nyanserad smak av jordgubbar, hallon, lagerblad, 
lingon och lavendel, sammanflätade med fatkaraktär. Vinet 
är ekologiskt certifierat och har en frisk fruktsyra och 
medelhög strävhet, vilket ger en behaglig struktur. Med en 
alkoholhalt på 12% och en lätt fyllighet är det friskt och 
lättdrucket. Druvorna skördas för hand och vinet jäser utan 
tillsatt jäst, därefter lagras det tio månader på amfora och 
stora ekliggare. Serveras vid cirka 16°C och passar utmärkt 
till vegetariska rätter, ljust kött,…

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

497 kcal
alkohol 497 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

99 kcal
alkohol 99 · socker 0 kcal



P R O D U K T B L A D

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

Weingut Heinrich
Weingut Heinrich grundades 1990 av Gernot och Heike 
Heinrich. Idag omfattar egendomen 100 hektar vingårdar i 
Gols, Burgenland. Fokus ligger på de lokala blå druvsorterna 
blaufränkisch, zweigelt, and st laurent. Sedan 2006 brukas 
vingårdarna enligt biodyamiska principer.

www.heinrich.at

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Lively Wines Sweden AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Heinrich  Pinot Noir
Österrike · Burgenland  ·  Årgång 2024

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet 5 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet 5 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra 10 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


