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" Alltom/vin och dryck

TERRENO

Gran Selezione ASofia Chianti Classico-
Terreno

Italien - Toscana - Chianti Classico - Argéng 2019

PRIS

501 kr

Volym 750 ml
rERRENO | Alkohol 14,0 % vol
Argang 2019

e ok .
‘. Sortiment Ordervaror
Artikelnr 7539701

OM VINET

Gran Selezione ASofia Chianti Classico — Terreno ar ett elegant ekologiskt rott vin fran hjartat av Toscana.
Druvorna frdn noggrant utvalda vingérdar i Chianti Classico-regionen har lagrats pé ekfat for att utveckla
komplexitet och struktur. Doften bjuder pd morka korsbar, plommon och en aning tobak. Smaken &r fyllig och
valbalanserad med mogna tanniner och en lang, kryddig eftersmak. Perfekt till grillat kott, vilt eller lagrade
hardostar. Serveras vid 16-18°C for basta njutning.

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL

580 keal 116 keal
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Allt om+ vin och dryck

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Terreno Budbreak AB

Terreno ligger utanfér byn Greve i Chianti och firman drivs
sedan 1988 av familjen Ruhne. Vingardarna ar certifierade
for ekologisk odling sedan 2014 och vineriet drivs idag
med el fran solpaneler och vatten frén en intilliggande sjo.
Egendomen omfattar totalt 150 hektar av vilka 20 hektar ar
planterade med vin och 10 hektar utgors av...

terreno.eu
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Gran Selezione ASofia Chianti Classico Terreno

Italien - Toscana - Chianti Classico - ,&rgéng 2019

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK

OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 Ll 12
Stravhet — 1 2 g 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 " 12
Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 Ll 12
Eftersmak kort 1ang

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg Poang /100
1 2 3 4 5

Koper igen? [1Ja [] Nej [] Kanske

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




