
P R O D U K T B L A D

W E I N G U T  F R A N Z  K E L L E R

Franz Keller  Vom Löss Spätburgunder
Tyskland · Baden  ·  Årgång 2023

P R I S

259 kr
Jämförpris 345 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 13,0 % vol

Årgång 2023

Druvor Spätburgunder

Sortiment Tillfälligt sortiment

Artikelnr 9202501

S M A K K L O C K A

Fyllighet 4

Fruktsyra 10

Strävhet 4

Fatkaraktär 4

O M  V I N E T

Franz Kellers Vom Löss Spätburgunder 2023 är ett mjukt och 
bärigt rött vin från Baden i Tyskland. Vinet har en blåröd färg 
och en nyanserad, bärig smak med inslag av jordgubbar, 
körsbär, lingon och viol, kompletterad av en lätt kryddighet 
med toner av kanel och färska örter samt en fin fatkaraktär. 
Med måttlig strävhet och fruktsyra är det ett lättillgängligt 
och elegant vin som passar utmärkt till vegetariska rätter, 
ljust kött, kallskuret och småplock. Serveras vid cirka 16°C – 
ett utmärkt val för avslappnade middagar eller bufféer.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

538 kcal
alkohol 538 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

108 kcal
alkohol 108 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.



P R O D U K T B L A D

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

Weingut Franz Keller
Weingut Franz Keller omfattar 32 hektar vingårdar och 
drivs av Fritz och Friedrich Keller. Vingårdarna ligger på 
stenterasser på branta sluttningar runt Kaiserstuhl. Fokus 
ligger i huvudsak på druvsorten pinot noir. Familjen driver 
även ett antal restauranger, bland annat Schwarzer Adler 
som haft minst en michelinstjärna sedan 1969. År…

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Johan Lidby Vinhandel AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L
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DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet 4 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet 4 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra 10 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


