injournalen.se

" Alltom Jum och dryck

BJORN FRANTZEN

Frantzen & Cauble

Frankrike - Rhonedalen - Cotes du Rhéne - Argang 2024

PRIS

179 kr

Volym 750 ml
Alkohol 14,5 % vol
Argang 2024
\TZEN & CAUBLE
Sortiment Fast sortiment
Artikelnr 7580201
SMAKKLOCKA OM VINET
Fyllighet E—— 8 Frantzén & Cauble 2024 ar ett nyanserat och kryddigt
rétt vin fran Cotes du Rhone i sédra Frankrike. Vinet
Fruktsyra aEE—— 9
har en medelfyllig kropp med valbalanserad fruktsyra
Stravhet CE— 8 och en elegant stravhet. Smaken bjuder p& komplexa
Fatkaraktir - : toner av bjornbar, viol, skogshallon, lagerblad, svartpeppar

och jordgubbar, vilket gor det till en perfekt foljeslagare
till mustiga ratter som lamm- eller ndtkoéttsgrytor och
stekar. Serveras vid 16—18°C for att framhava alla nyanser.
Ett vin frdn den svenska stjarnkocken Bjérn Frantzén,
som kombinerar traditionell Rhéne-karaktar med modern
elegans.

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL SOCKER

613 keal 123 keal 0,4 &
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PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT

Bjérn Frantzén

Bjorn Frantzén ar en svensk kock. Han driver flera
restauranger bade i Sverige och utomlands.

IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Bjorn Frantzén Global Wine Team AB
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PROVNINGSPROTOKOLL

Frantzen & Cauble

Frankrike - Rhonedalen - Cétes du Rhéne - Argéng 2024

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK
OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)

Fyllighet 1 2 3 4 5 6 7 8

Stravhet 1 2 3 4 5 6 7 8

Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8

Fruktsyra @ 1 2 3 4 5 6 7 8

Eftersmak kort 1ang

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg Poang /100
1 2 3 4 5

Koper igen? [1Ja [] Nej [] Kanske

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR
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