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FONTANAFREDDA

Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo

Italien - Piemonte - Langhe - Argang 2025

PRIS

149 kr

Volym 750 ml
Alkohol 13,5 % vol
LANGHE
NEBBIOLO
EBBIO Argéng 2025
= Druvor Nebbiolo
fONTANAFREDDA
el Sortiment Fast sortiment
Artikelnr 2230001
SMAKKLOCKA OM VINET
Fyllighet o— G/ Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo 2024 ar ett elegant
e och nyanserat rétt vin fran Piemonte. Med sin ljusa, réda farg
ruktsyra O 10
bjuder vinet pa en kryddig och komplex smak med tydlig
Stravhet —— 9 fatkaraktar. Har mots toner av korsbar, blodapelsin och
Fatkaraktar —— 8 tranbar av inslag av nougat, nypon, pomerans och érter —

en harmoni av frukt och kryddor. Vinet har en frisk fruktsyra
och fasta, men val integrerade tanniner som ger struktur och
langd. Perfekt att servera vid cirka 18°C till smakrika ratter
som lamm- eller n6tkott. Ett vin for bade vardagsnjutning
och festligare tillfallen.

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL

559 keal 112 kecal
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PRODUKTBLAD

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT

Fontanafredda

Fontanafredda grundades 1878 d& greve Emmanuel
Guerrieri, son till Italiens davarande kung Viktor Emanuel

Il, beslot sig for att borja tillverka vin. Egendomen ligger i
Serralunga d'Alba i regionen Piemonte och omfattar idag 120
hektar vinodlingar.

www.fontanafredda.it

IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Enjoy Wine & Spirits AB




Vinjournalen.se PROVNINGSPROTOKOLL

Allt om+ vin och dryck

Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo

Italien - Piemonte - Langhe - ,&rgéng 2025

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK
OFFICIELL ~ DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 M 12

Stravhet

Sotma

Fruktsyra 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12

Eftersmak kort l&ng

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg Poang /100
1 2 3 4 5

Koper igen? [1Ja [] Nej [] Kanske

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




