
P R O D U K T B L A D

C H Â T E A U  H A U T - B A I L L Y

Château Haut-Bailly
Frankrike · Graves · Pessac-Léognan  ·  Årgång 2020

Ingen bild

P R I S

1 899 kr
Jämförpris 2 532 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 14,0 % vol

Årgång 2020

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 7450201

O M  V I N E T

Château Haut-Bailly 2020 är ett elegant rött vin från den prestigefyllda appellationen Pessac-Léognan i Graves, 
Bordeaux. Vinet bjuder på en komplex och harmonisk smak med toner av mörka bär, plommon, cederträ och en 
aning tobak. Tanninerna är finlemmade och väl integrerade, vilket ger en len och lång eftersmak. Den balanserade 
syran och fylliga kroppen gör vinet till en utmärkt följeslagare till grillat kött, vilt eller lagrade hårdostar. Ett vin med 
stor lagringspotential som redan nu visar sin klass. Perfekt för en festmiddag eller en stilla stund vid brasan.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

580 kcal
alkohol 580 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

116 kcal
alkohol 116 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV



P R O D U K T B L A D

Château Haut-Bailly Tryffelsvinet AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Château Haut-Bailly
Frankrike · Graves · Pessac-Léognan  ·  Årgång 2020

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


