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CHATEAU FUISSE

Chateau Fuisse Julienas

Frankrike - Beaujolais Cru - Juliénas - Argang 2023

PRIS

Volym
Alkohol
Argang
Druvor
Sortiment
Artikelnr
SMAKKLOCKA
Fyllighet aEEE— 8
Fruktsyra oEEE—— 9
Stravhet — 8
Fatkaraktar o 4

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING

6or kcal

259 kr

750 ml

14,5 % vol

2023

Gamay

Tillfalligt sortiment

9493301

OM VINET

Chateau Fuissé — Juliénas 2023 &r ett rott vin fran
Beaujolais Cru i Bourgogne, framstallt av 100% Gamay.
Vinet har en mork, blaréd farg och en nyanserad, fruktig
doft med inslag av fat, bldbar, torkade orter, bjornbar,
tobak, peppar och moérka kdrsbar. Smaken ar fruktig

och nyanserad med samma toner samt halm, och en
valbalanserad syra och stravhet. Druvorna skordades for
hand fran tre vingardslagen i Saint-Véran, med kalkstens-
och margeljord. Vinet lagrades delvis pad gamla ekfat, vilket
ger en subtil fatkaraktar. Serveras vid 16-18°C och passar
utmarkt till ratter av flask- eller lammkatt. Ett perfekt val for...

PER 15 CL

120 kcal
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Nérings- och kalorivarden ar uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika frdn Systembolagets uppgifter.

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Chateau Fuisse Johan Lidby Vinhandel AB

Chateau Fuissé har agts av familjen Vincent sedan 1862 och
drivs idag i femte generationen. Sedan 2003 driver Antoine
Vincent verksamheten, han ar aven vinmakare. Egendomens
aldsta delar, ett femhornigt torn, ar fran 1400-talet, medan
resten av slottet bdrjade byggas under tidigt 1600-tal. Idag
omfattar egendomen 40 hektar vingardar...

chateau-fuisse.fr
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PROVNINGSPROTOKOLL

Chateau Fuisse Julienas

Frankrike - Beaujolais Cru - Juliénas - ,’o-\rgéng 2023

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[] Frukt [] B&r [] Citrus [] Krydda [ Ek/fat [] Blommor [ Orter

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK
OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)

Fyllighet 1 2 3 4 5 6 7 8

Stravhet 1 2 3 4 5 6 7 8

Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8

Fruktsyra @ 1 2 3 4 5 6 7 8

Eftersmak kort 1ang

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg Poang /100
1 2 3 4 5

Koper igen? [1Ja [] Nej [] Kanske

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR

[[] Mineral
9 10
9 10
9 10
9 10

1

1

Ll

Ll

12

12

12

12



