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BRAIDA

Bricco della Bigotta Barbera d'Asti

Italien - Piemonte - Barbera d'Asti - Argéng 2017

PRIS

899«

Volym
Alkohol
Argang
Sortiment

Artikelnr

OM VINET

750 ml
16,0 % vol
2017
Ordervaror

7711301

Bricco della Bigotta ar en kraftfull Barbera d'Asti fran det anrika vineriet Braida i Piemonte. Argéng 2017 bjuder pd
en djup, mork fruktighet med inslag av korsbar, plommon och en aning lakrits. Vinet har en fyllig kropp med val
integrerade tanniner och en lang, varmande eftersmak tack vare dess 16% alkohol. Trots den hdga alkoholhalten
ar syran frisk och balanserar helheten. Lagrat p& ekfat ger det en subtil fatkaraktar som kompletterar frukten.
Perfekt till smakrika ratter som grillat kott, vilt eller mogna hardostar. Njut av det vid 16-18°C for basta upplevelse.

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL

663 keal 133 keal

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV
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PRODUKTBLAD

Braida

Braida di Bologna Giacomo ar familjeféretag som drivs
i tredje generation av Raffaela och Guiseppe Bologna.
Egendomen omfattar 40 hektar, varav 20 hektar ar

planterade med vinstockar. Vinmakare ar Guiseppe Bologna.

Forsta &rgédngen av Montebruna Barbera d'Asti var 2001 d&

manga mindre vingardslagen slogs samman till en vingard,...

www.braida.it

Wine Affair Scandinavia AB
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PROVNINGSPROTOKOLL

Bricco della Bigotta Barbera d"Asti

Italien - Piemonte - Barbera d'Asti -

DATUM

UTSEENDE

Fargdjup ljus
Nyans

Klarhet

DOFT

Intensitet svag

[] Frukt [] Citrus

[] Bar
[] Animalisk

Anteckningar

SMAK

OFFICIELL
Fyllighet —
Stravhet —
Sétma —

Fruktsyra —

Eftersmak kort

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg
1 2

[] Ja

Koper igen?

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR

[] Nej

Argang 2017

PROVARE

djup

kraftig

[] Krydda  [] Ek/fat [] Blommor [ Orter

DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)

lang

Poing /100

3 4

[] Kanske

PLATS / TILLFALLE

[[] Mineral
9 10
9 10
9 10
9 10

Ll

1

Ll

il

12

12

12

12



