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VALDISOLE SAS SOCIETA AGRICOLA DI AMATO GIUSEPPE

Amos

ltalien - Argang 2023

Ingen bild
SMAKKLOCKA
Fyllighet CEEEE——
Fruktsyra r 3
Strévhet aEE———
Fatkaraktar -

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING

559 keal

alkohol 559 - socker 0O kcal

PRIS

229

Jamforpris 305 kr/l

Volym
Alkohol
Argang
Druvor
Sortiment

Artikelnr

750 ml

13,5 % vol

2023

Nebbiolo

Tillfalligt sortiment

9068801

OM VINET

Amos 2023 &r ett kryddigt och mustigt rétt vin fr&n Valdisole
i Piemonte, Italien. Vinet gors pa nebbiolo frén 15-20 ar
gamla stockar, handskordade och spontanjasta. Det har

en komplex, kryddig karaktar med toner av nypon, morka
korsbar, rosor, pomerans, svart te, mogna jordgubbar,
kryddor och salvia. Den roda fargen med tegelnyans och
den hoga fruktsyran samt markerade tanninerna ger ett
fylligt och strukturerat vin som passar utmarkt till lamm-
eller notkott, grillat, mustiga grytor eller lagrade hardostar.
Servera vid cirka 18°C. Ett vin som utvecklas vackert i glaset
och bjuder pé en njutbar smakresa.

PER 15 CL

2 keal

alkohol 112 - socker 0O kcal
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Nérings- och kalorivarden ar uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika frdn Systembolagets uppgifter.

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Valdisole sas Societa Agricola di Panache Sweden AB
Amato Giuseppe

Valdisole grundades 2015 av Guiseppe Amato och Kyriaki
Kalimeri i staden Corneliano d'Alba, Roero, i Langhe, P
iemonte. Ingen av dem hade tidigare jobbat med v
inproduktion och den férsta vingarden de kopte var en h
alv hektar dvergiven mark planterad med nebbiolo. Sedan s
tarten har egendomen utokats med vingardar i Roero och V
aldistefano....
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DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral
[] Animalisk

Anteckningar

SMAK

OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet @ 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Stravhet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Fruktsyra 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Eftersmak kort l&ng
Anteckningar
HELHET
Mitt betyg Poéng /100

1 2 3 4 5
Koper igen? [1Ja [ Nej [ Kanske
Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




