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AZIENDA AGRICOLA CAMERANI MARINELLA

Adalia Valpolicella Ripasso Superiore Balt

Argang 2024

Italien - Valpolicella - Valpolicella Ripasso -

VALPOLICELLA
HikAsso

SUPLRIORE

SMAKKLOCKA

Fyllighet CEE——
Fruktsyra aEE——
Stravhet —
Fatkaraktar o

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING

538 keal

PRIS

159

Volym
Alkohol
Argang
Sortiment

Artikelnr

kr

750 ml

13,0 % vol

2024

Tillfalligt sortiment

9388201

OM VINET

Adalia Valpolicella Ripasso Superiore Balt ar ett ekologiskt
rodvin fran Venetieniltalien, producerat av Corte Sant’Alda. V
inet har en nyanserad, kryddig karaktar med inslag av morka k
orsbar, katrinplommon, choklad, kryddnejlika, salvia och v
anilj. Ripassometoden ger extra fyllighet och komplexitet. S
erveras vid 16-18°C till lamm- eller n6tkott. En utmarkt f
Oljeslagare till hogtidliga middagar eller en mysig kvall med g
od mat.

PER 15 CL

108 kcal
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PRODUKTBLAD

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT

Azienda Agricola Camerani Marinella
Corte Sant’Aldas etablerades 1970 och drivs av Marinella C
amerani. Sedan 1985 har de flesta av Corte Sant'Aldas vi
ngardar omplanterats med upp till 16 000 vinrankor per he
ktar. Egendomen praktiserar ekologisk och biodynamisk od
ling.

camerani.wine

IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Vinovativa AB
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Adalia Valpolicella Ripasso Superiore Balt

Italien - Valpolicella - Valpolicella Ripasso - ,&rgéng 2024

DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK
OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Stravhet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Sétma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Fruktsyra 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Eftersmak kort l&ng
Anteckningar
HELHET
Mitt betyg Poéng /100
1 2 3 4 5
Koper igen? [1Ja [ Nej [ Kanske
Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




