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PRODUKTBLAD

TOMMASI VITICOLTORI

° . /
Tommasi Le Fornaci Rose

ltalien - Argang 2024

PRIS

169 «

Volym
Alkohol
Argang
Sortiment
Artikelnr
SMAKKLOCKA
Fyllighet o 4
Sétma - 2
Fruktsyra C—— 10
Fatkaraktar - 1
KALORIER & NARING
TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL

Jamforpris 225 kr/l

750 ml
12,5 % vol
2024
Ordervaror

5188501

OM VINET

Tommasi — Le Fornaci Rosé 2024 ar ett friskt och barigt
rosévin fran Valpolicella i Italien. Vinet har en ljusrosa farg
och en mycket frisk smak med inslag av roda vinbar,
blodgrapefrukt, drter och rabarber. Den héga fruktsyran
och laga s6tman gor det uppfriskande och lattdrucket.
Druvorna skordas for hand och fér torka i fem manader innan
lAngsam jasning, vilket ger vinet en ren och koncentrerad
karaktar. Serveras svalt vid 8-10°C och passar utmarkt som
sallskapsdryck eller till vegetariska ratter, fisk, kyckling och
sallader. Ett elegant rosévin for vardag och fest.

SOCKER

530 keal 106 kcal 0,4 g

alkohol 518 - socker 12 kcal alkohol 104 - socker 2 kcal per 100 mi

Narings- och kalorivarden &r uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika fran Systembolagets uppgifter.
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PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT

Tommasi Viticoltori

Tommasi Viticoltori grundades 1902 av Giacomo Tommasi da
han kopte vingadrden Conca d'Oro i Valpolicella Classico. F
Oretaget ags fortfarande av familjen Tommasi och drivsidag i
fjarde generationen. VD ar Pierangelo Tommasi och hans b
ror Giancarlo ar chefsvinmakare. Egendomen omfattaridag 1
95 hektar vingardar i Valpolicella Classico. Har...

www.tommasi.com

IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Hermansson & Co AB
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DATUM PROVARE PLATS / TILLFALLE

UTSEENDE

Fargdjup ljus djup
Nyans

Klarhet
DOFT

Intensitet svag kraftig

[7] Frukt  [] Bar [ Citrus  [] Krydda [] Ek/fat  [] Blommor [] Orter [[] Mineral

[] Animalisk

Anteckningar

SMAK

OFFICIELL  DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
Strévhet 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 T 12

Sotma

Fruktsyra 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12

Eftersmak kort l&ng

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg Poang /100
1 2 3 4 5

Koper igen? [1Ja [] Nej [] Kanske

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR




