
P R O D U K T B L A D

V I E I R A  D E  S O U S A  -  V I N E S  &  W I N E S  L A

Vieira de Sousa  White Port 20 Years
Portugal · Douro · Porto

Ingen bild

P R I S

699 kr
Jämförpris 1 398 kr/l

Volym 500 ml

Alkohol 20,0 % vol

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 7190002

O M  V I N E T

Vieira de Sousa — White Port 20 Years är ett elegant och komplext vitt portvin från Douro-regionen i Portugal. 
Lagrat i 20 år på ekfat, vilket ger en djup gyllene färg och en rik aromatisk profil med toner av torkade aprikoser, 
honung, nötter och en antydan av kryddor. Smaken är fyllig och välbalanserad med en lång, len avslutning. Sötman 
är måttlig och vinet har en fin syra som ger fräschör. Detta portvin passar utmärkt som aperitif, till lagrade ostar 
eller till desserter som crème brûlée och fruktkakor. Serveras svalt, cirka 10–12°C, för bästa upplevelse.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

552 kcal
alkohol 552 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

166 kcal
alkohol 166 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV



P R O D U K T B L A D

Vieira de Sousa - Vines & Wines La Winestyle Nordic AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Vieira de Sousa  White Port 20 Years
Portugal · Douro · Porto

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


