
P R O D U K T B L A D

U M E N O Y A D O  B R E W E R Y

Ile Four Saké  Limited Edition Junmai 
Daiginjo
Japan

P R I S

398 kr
Jämförpris 553 kr/l

Volym 720 ml

Alkohol 16,0 % vol

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 7512801

O M  V I N E T

Ile Four Saké — Limited Edition Junmai Daiginjo är en exklusiv sake från Umenoyado Brewery i Japan, framställd 
av noggrant polerat ris och rent källvatten. Denna premium sake erbjuder en ren och elegant smakprofil med 
subtila toner av melon, päron och vita blommor. Smaken är silkeslen och balanserad med en lätt sötma och en 
lång, frisk eftersmak. Trots sin fyllighet är den förvånansvärt lätt och uppfriskande. Perfekt som aperitif eller till 
lättare rätter som sushi, sashimi eller skaldjur. Serveras kyld, runt 8–10°C, i ett vittvinsglas för att framhäva dess 
komplexa aromer. Denna limited edition är ett måste för…

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

636 kcal
alkohol 636 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

133 kcal
alkohol 133 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.



P R O D U K T B L A D

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

Umenoyado Brewery
www.umenoyado.com

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Mission Wine & Spirit AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Ile Four Saké  Limited Edition Junmai Daiginjo
Japan

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


