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ASAMAI SHUZO

Amanoto Tenkuro Kuro Koji

i Junmai Sake

Japan
PRIS
379«
Volym 720 ml
Alkohol 16,0 % vol
Sortiment Tillfalligt sortiment
Artikelnr 9578001
SMAKKLOCKA OM VINET
Fyllighet o—— 6 Amanoto — Tenkuro Kuro Koji Junmai Sake ar en unik och
Sétma - nyanserad sake fran Asamai Shuzo i Japan. Bryggd med
svart rismalt som ger hogre syra an traditionell gul malt,
Fatkaraktar - I har den en ljusgul farg och en fyllig men elegant profil.
Doften bjuder p& paron, mandel, jasminris och vita blommor,
medan smaken ar fruktig med liten sétma och inslag av
citrus, mineraler och érter. Med en alkoholhalt p& 16% och
en sGtma pé -6 pa sakeskalan ar den torr och komplex.
Serveras kyld vid 10-14°C som aperitif eller latt uppvarmd
vid 35-45°C till sushi eller andra japanska ratter. Perfekt for
bade vardagsnjutning och festliga tillfallen.
KALORIER & NARING
TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL

636 keal 133 keal
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Nérings- och kalorivarden ar uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika frdn Systembolagets uppgifter.

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Asamai Shuzo Akebono Unlimited AB

Asamai Shuzo ligger i prefekturen Akita. Foretaget
grundades 1917 och det huvudsakliga varumarket ar
Amanoto. Chefsbryggare ar Koichi Moriya.
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Amanoto Tenkuro Kuro Koji Junmai Sake

Japan

DATUM

UTSEENDE

Fargdjup
Nyans

Klarhet

DOFT

Intensitet svag

[] Frukt [] Bar
[] Animalisk

Anteckningar

SMAK
OFFICIELL
Fyllighet @
Strévhet —
Sétma @
Fruktsyra —

Eftersmak kort

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg
1 2

[] Ja

Kdper igen?

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR

[] Citrus

[] Nej

PROVARE

djup

kraftig

[] Krydda  [] Ek/fat [] Blommor [ Orter

DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)

lang

Poang /100

3 4 5

[] Kanske

PLATS / TILLFALLE

[[] Mineral
9 10 1 12
9 10 1 12
9 10 1 12
9 10 M 12




