
P R O D U K T B L A D

A M A B U K I  S A K E  B R E W E R Y

Amabuki Kimoto  Junmai Divine Serpent
Japan

P R I S

229 kr
Jämförpris 318 kr/l

Volym 720 ml

Alkohol 15,0 % vol

Sortiment Tillfälligt sortiment

Artikelnr 9355501

S M A K K L O C K A

Fyllighet 7

Sötma 3

Fatkaraktär 1

O M  V I N E T

Amabuki Kimoto — Junmai Divine Serpent är en nyanserad, 
blommig sake från Japan, tillverkad med traditionell 
kimoto-metod. Den bleka, ljusgula färgen kommer från 
tillsats av svart ris i tillverkningen. Doften bjuder på päron, 
mandelblommor, grön banan, honung och litchi, medan 
smaken är medelfyllig med liten sötma och inslag av päron, 
honungsmelon, jasminris, persika och en aning vitpeppar. 
Saken har en alkoholhalt på 15 % och är gjord på lokalt odlat 
ris och vatten från Sefuri-Tensan. Den passar utmärkt till 
sushi, sashimi eller andra japanska rätter och kan serveras 
antingen sval vid 10–14°C eller lätt…

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

596 kcal
alkohol 596 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

124 kcal
alkohol 124 · socker 0 kcal



P R O D U K T B L A D

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

Amabuki Sake Brewery
Amabuki Sake Brewery ligger i Saga, Japan och grundades 
år 1688. Man använder enbart ris som odlats lokalt samt 
vatten från Sefuri-Tensan.

www.amabuki.co.jp

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Flying Brewery AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Amabuki Kimoto  Junmai Divine Serpent
Japan

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet 7 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma 3 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


