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NICOLAS FEUILLATTE

Nicolas Feuillatte Brut Reserve

Frankrike - Champagne

PRIS

399«

Volym 750 ml
Alkohol 12,0 % vol
Sortiment Ordervaror
Artikelnr 8894601
SMAKKLOCKA OM VINET
Fyllighet o—— 6 Nicolas Feuillatte Brut Réserve ar en klassisk champagne
S8 frén hjartat av Champagne, Frankrike. Denna torra,
Ootma - I
mousserande vin ar framstalld enligt traditionell metod,
Fruktsyra E——— 10 vilket ger vinet sina fina bubblor. Smaken ar fruktig
Fatkaraktir - : och nyanserad med inslag av gula applen, rostat brod,

apelsinskal och nougat. Den friska syran och den latta
fylligheten gor den till en utmarkt aperitif eller ett elegant
komplement till ratter av fisk, skaldjur eller fagel. Serveras
bast vid 8-10°C. En mangsidig champagne som passar lika
val till fest som till vardagslyx.

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL

497 keal 99 kcal
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PRODUKTBLAD

PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT

Nicolas Feuillacte

1972 kopte Nicolas Feuillatte en 12 hektar stor vingard i
Champagne. Varumarket Nicolas Feuillatte skapades 1978.

Foretaget séldes till Centre Vinicole de la Champagne 1986.

Vinmakare ar Jean-Pierre Vincent.

www.nicolas-feuillatte.com

IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Nelex Beverage AB
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PROVNINGSPROTOKOLL

Nicolas Feuillatte Brut Reéserve

Frankrike - Champagne

DATUM

UTSEENDE

Fargdjup ljus
Nyans

Klarhet

DOFT

Intensitet svag

[] Frukt [] Bar [] Citrus

[] Animalisk

Anteckningar

PROVARE PLATS / TILLFALLE

djup

kraftig

[] Krydda  [] Ek/fat [] Blommor [ Orter

SMAK

OFFICIELL DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)
Fyllighet @ 1 2 3 4 5 6 7 8
Stravhet — 1 2 3 4 5 6 7 8
Sétma @ 1 2 3 4 5 6 7 8
Fruktsyra 1 2 3 4 5 6 7 8
Eftersmak kort 1ang
Anteckningar
HELHET
Mitt betyg Poang /100

1 2 3 4
Koper igen? [1Ja [ Nej [] Kanske
Passar till

EGNA ANTECKNINGAR

[[] Mineral
9 10
9 10
9 10
9 10

1

T

Ll

Ll

12

12

12

12



