
P R O D U K T B L A D

P E R E  O L I V E L L A  G A L I M A N Y

Karlskronabubblet  Pere Olivella Galimany 
Brut
Spanien · Cava

P R I S

169 kr
Jämförpris 225 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 11,5 % vol

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 5809001

S M A K K L O C K A

Fyllighet 5

Sötma 1

Fruktsyra 9

Fatkaraktär 1

O M  V I N E T

Karlskronabubblet — Pere �livella Galimany Brut är ett torrt m
ousserande vin från Cava i Spanien. Vinet har en ljusgul färg o
ch en fruktig doft och smak med inslag av gula äpplen, kex, n
ougat, persika och grapefrukt. Med en frisk fruktsyra och l
åg sötma är det ett elegant och uppfriskande val. Serveras v
äl kylt vid 8–10°C, passar det utmärkt som aperitif eller t
ill rätter av fisk och skaldjur. Flaskans lättare glas minskar t
ransportvikten, även om C�2-påverkan från förpackningen är
 högre. Ett perfekt bubbel för festliga tillfällen eller en härlig st
und i vardagen.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

476 kcal
alkohol 476 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

95 kcal
alkohol 95 · socker 0 kcal



P R O D U K T B L A D

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

Pere Olivella Galimany

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

VinTillMat i Väst AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Karlskronabubblet  Pere Olivella Galimany Brut
Spanien · Cava

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet 5 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra 9 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


