
P R O D U K T B L A D

D U M A N G I N  &  F I L S

Dumangin  Vinothèque Premier Cru Brut
Frankrike · Champagne  ·  Årgång 1996

P R I S

2 699 kr
Jämförpris 3 599 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 12,0 % vol

Årgång 1996

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 7712201

O M  V I N E T

Dumangins Vinothèque Premier Cru Brut från 1996 är en mogen champagne från den prestigefyllda regionen 
Champagne i Frankrike. Denna torra, mousserande vin har utvecklat en komplex karaktär under sina många år på 
flaska. Doften bjuder på mogna gula äpplen, brioche och en antydan av nötter. Smaken är elegant och nyanserad 
med en fin mousse och en lång, krämig avslutning. Vinet är perfekt för festliga tillfällen som nyår, bröllop eller 
jubileum, men passar också utmärkt som aperitif eller till lättare rätter som skaldjur och getost. En sann lagrad 
skatt för champagneälskaren.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

497 kcal
alkohol 497 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

99 kcal
alkohol 99 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R
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P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Dumangin  Vinothèque Premier Cru Brut
Frankrike · Champagne  ·  Årgång 1996

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


