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Allt om+ vin och dryck

LE RUGHE SAS

Conegliano—Valdobbiadene Le Rughe
Extra Dry

Italien - Prosecco - Prosecco di Conegliano-Valdobbiadene

PRIS

153 kr

Jamforpris 204 kr/l

Volym 750 ml
Ingen bild Alkohol 1,5 % vol
Druvor Glera
Sortiment Ordervaror
Artikelnr 5694901

OM VINET

Conegliano-Valdobbiadene — Le Rughe Extra Dry &r ett elegant mousserande vin fran hjartat av
Prosecco-regionen i Venetien. Vinet har en ljus, stragul farg med fina, indllande parlor. Doften bjuder pé toner
av grona applen, paron och vita blommor, med en antydan av mandel. Smaken ar frasch och fruktig med en
behaglig syra och en latt sétma i eftersmaken. Extra Dry-stilen gor det till ett utmarkt val som aperitif eller till
|&ttare ratter som skaldjur, sallader och sushi. Vinet &r tillverkat av glera-druvor frdn noggrant utvalda vingardar i
Conegliano-Valdobbiadene DOCG-omradet. Le Rughe SAS har en I3ng tradition...

KALORIER & NARING

TOTALT / FORPACKNING PER 15 CL

476 kcal 95 kcal

alkohol 476 - socker 0O kcal alkohol 95 - socker 0 kcal

Narings- och kalorivarden ar uppskattade utifrdn volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika fran Systembolagets uppgifter.
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PRODUCENT & IMPORTOR

PRODUCENT IMPORTERAS TILL SVERIGE AV

Le Rughe SAS Vintrio Wine AB
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PROVNINGSPROTOKOLL

Conegliano-Valdobbiadene Le Rughe Extra Dry

Italien - Prosecco - Prosecco di Conegliano-Valdobbiadene

DATUM

UTSEENDE

Fargdjup ljus
Nyans

Klarhet

DOFT

Intensitet svag

[] Frukt [] Citrus

[] Bar
[] Animalisk

Anteckningar

SMAK

OFFICIELL
Fyllighet —
Stravhet —
Sétma —

Fruktsyra —

Eftersmak kort

Anteckningar

HELHET

Mitt betyg
1 2

[] Ja

Koper igen?

Passar till

EGNA ANTECKNINGAR

[] Nej

PROVARE

djup

kraftig

[] Krydda [] Ek/fat

DIN BEDOMNING — RINGA IN (1-12)

lang

Poang
3 4

[] Kanske

PLATS / TILLFALLE

[] Blommor  [] Orter

5 6 7 8

5 6 7 8

5 6 7 8

5 6 7 8
/100

[[] Mineral
9 10
9 10
9 10
9 10

Ll

1

Ll

il

12

12

12
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