
P R O D U K T B L A D

C A N T I N E  G R E G O L E T T O

Cantine Gregoletto  Prosecco Sui Lieviti
Italien · Prosecco · Prosecco Treviso  ·  Årgång 2023

P R I S

179 kr
Jämförpris 239 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 11,5 % vol

Årgång 2023

Druvor Glera

Sortiment Tillfälligt sortiment

Artikelnr 9206901

S M A K K L O C K A

Fyllighet 4

Sötma 1

Fruktsyra 10

Fatkaraktär 1

O M  V I N E T

Cantine Gregoletto Prosecco Sui Lieviti 2023 är ett torrt, 
pärlande vitt vin från Venetien i Italien. Det tillverkas enligt 
metod ancestral, där vinet får efterjäsa på flaska i sex 
månader, vilket ger en naturlig pärling och komplexitet. 
Doften är fruktig med inslag av päron, gröna äpplen, 
galiamelon, vita blommor, kex och lime. Smaken är mycket 
frisk och fruktig, med markerad syra och låg sötma, toner 
av päron, gröna äpplen, vita blommor, galiamelon, kex och 
lime. Vinet har en ljusgul färg och serveras vid 8–10°C. Det 
passar utmärkt som aperitif eller till rätter av fisk, skaldjur 
och sallader. Familjen…

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

476 kcal
alkohol 476 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

95 kcal
alkohol 95 · socker 0 kcal



P R O D U K T B L A D

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

Cantine Gregoletto
Cantine Gregoletto ligger i Veneto där familjen Gregoletto 
har producerat vin sedan 1600-talet. Vinodlingarna ligger 
på hög höjd i runt Colzanin, Cison och Premaore di Miane. 
Produktionen består uteslutande av prosecco.

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Panache Sweden AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

Cantine Gregoletto  Prosecco Sui Lieviti
Italien · Prosecco · Prosecco Treviso  ·  Årgång 2023

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet 4 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra 10 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


