
P R O D U K T B L A D

J E S P E R  F R I B E R G

Bäckbrus  J. Friberg Vineri
Sverige · Skåne län · Malmö stad  ·  Årgång 2023

P R I S

321 kr
Jämförpris 428 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 10,0 % vol

Årgång 2023

Sortiment Lokalt & Småskaligt

Artikelnr 3319701

S M A K K L O C K A

Fyllighet 5

Sötma 1

Fruktsyra 10

Fatkaraktär 1

O M  V I N E T

Bäckbrus från J. Friberg Vineri är ett torrt mousserande 
vin från Skåne, tillverkat på druvor med en frisk och 
fruktig karaktär. Doften bjuder på röda äpplen, ljust bröd, 
aprikos och mandarin, medan smaken är mycket frisk med 
inslag av röda äpplen, aprikos, mandel och citrusskal. 
Den gulbruna färgen och den något utvecklade stilen gör 
det till ett elegant val. Serveras vid 8-10°C och passar 
utmärkt till fisk- och kycklingrätter, eller som aperitif. Ett 
svenskt hantverksmässigt mousserande vin med karaktär 
och finess.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

414 kcal
alkohol 414 · socker 0 kcal

P E R  1 5  C L

83 kcal
alkohol 83 · socker 0 kcal

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.



P R O D U K T B L A D

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

Jesper Friberg
jfribergwine.com

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

J. Friberg Vin AB
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DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet 5 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma 1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra 10 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


