
P R O D U K T B L A D

A .  B E R G È R E

A. Bergère  Les Peignottes Grand Cru Extra 
Brut
Frankrike · Champagne

P R I S

1 130 kr
Jämförpris 1 507 kr/l

Volym 750 ml

Alkohol 12,0 % vol

Druvor Chardonnay

Sortiment Ordervaror

Artikelnr 5689801

O M  V I N E T

A. Bergère Les Peignottes Grand Cru Extra Brut är en elegant champagne från den prestigefyllda Grand Cru-byn 
Chouilly i Côte des Blancs. Vinet är tillverkat på 100% chardonnay från gamla stockar och har lagrats minst 36 
månader på jästfällningen, vilket ger en komplex och nyanserad karaktär. Doften bjuder på mogna gula äpplen, 
citrus och lätt rostad brioche, medan smaken är frisk med hög syra, fin mousse och en lång mineralisk eftersmak. 
Den låga sockerhalten på 0,4 g/100 ml bidrar till en ren och torr stil. Perfekt som aperitif eller till skaldjur, sushi 
och lättare fiskrätter.

K A L O R I E R  &  N Ä R I N G

TOTA LT  /  F Ö R PAC K N I N G

509 kcal
alkohol 497 · socker 12 kcal

P E R  1 5  C L

102 kcal
alkohol 99 · socker 2 kcal

S O C K E R

0,4 g
per 100 ml

Närings- och kalorivärden är uppskattade utifrån volym, alkoholhalt och sockerhalt och kan avvika från Systembolagets uppgifter.



P R O D U K T B L A D

P R O D U C E N T  &  I M P O R T Ö R

P R O D U C E N T

A. Bergère
www.champagne-andrebergere.com

I M P O R T E R A S  T I L L  S V E R I G E  AV

Malchamax AB



P R O V N I N G S P R O T O K O L L

A. Bergère  Les Peignottes Grand Cru Extra Brut
Frankrike · Champagne

DAT U M P R OVA R E P L AT S  /  T I L L FÄ L L E

U T S E E N D E

Färgdjup ljus djup

Nyans

Klarhet

D O F T

Intensitet svag kraftig

Frukt Bär Citrus Krydda Ek / fat Blommor Örter Mineral

Animalisk

Anteckningar

S M A K

O F F I C I E L L D I N  B E D Ö M N I N G  —  R I N GA  I N  ( 1 – 1 2 )

Fyllighet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Strävhet — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sötma — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Fruktsyra — 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Eftersmak kort lång

Anteckningar

H E L H E T

Mitt betyg
1 2 3 4 5

Poäng / 100

Köper igen? Ja Nej Kanske

Passar till

E G N A  A N T E C K N I N G A R


